
APERITIEFHAPJES
Minividé .................................................................... st 
Mini worstenbroodje............................................... st
Mini pizza.................................................................. st 
Tapasschotel (vanaf 3 personen)...........................pp

SOEPEN
Tomatenroomsoep ............................................... pot
Aspergeroomsoep.................................................. pot
Bospaddestoelenroomsoep ................................. pot
Witloofroomsoep ................................................. pot
Bisque d’hommard ............................................... pot
Consommé............................................................. pot

VOORGERECHTEN
Garnaalkroket........................................................... st
Kaaskroket ................................................................ st
Tongfilet in kreeftensaus (3 stuks).........................pp
Vispannetje...............................................................pp
Vitello tonato............................................................pp
Rundscarpaccio.......................................................pp
Scampi diabolique (5 stuks)...................................pp
St Jacobsschelp.......................................................... st

HOOFDGERECHTEN
Kalkoenfilet saus .....................................................pp
Lamskroon...............................................................pp
Hertenkalfmedaillon ..............................................pp
Fazant Brabançonne ...............................................pp
Hazenrug Harlekijn ................................................pp
Kalkoen gevuld met champignons ....................... kg
Kalkoen gevuld met appel en veenbes ................. kg
Kalkoenfilet gevuld met champignon .................. kg
Kalkoenfilet gevuld met appel en veenbes. ......... kg
Parelhoen gevuld met appeltjes ............................ kg
Mechelse koekoek.................................................... kg
Wildragout............................................................... kg
Ragout van hertenkalf ............................................ kg
Konijnenbil op grootmoeders wijze ..................... kg
Ragout van konijn met pruimen .......................... kg
Vispannetje met puree ...........................................pp
Tongfilet saus met puree (6 stuks) ........................pp
Kabeljauwfilet met preisaus en
  grijze garnalen met puree ....................................pp
Paling in het groen ................................................. kg
Scampi diabolique en rijst (8 stuks) .....................pp

WARME GROENTEN
Boontjes met gerookt spek, witloof, warme tomaat en
gebakken zilveruitjes ..............................................pp
Appel met veenbessen of granola..........................pp
Witloof in room.......................................................pp
Wortelen ..................................................................pp
Peertjesin rode wijn.................................................pp
Chutney van appel................................................... kg

GARNITUREN
Amandelkroketten ................................................... st
Aardappelkroketten ................................................ st
Aardappelpuree ....................................................... kg
Gratin Dauphinois .................................................. kg
Groentenpuree per 500gr
(wortel, savooi, spinazie, knolselder).................... kg
Aardappelsalade ...................................................... kg

SAUZEN
Warme sauzen.......................................................... kg
Koude sauzen........................................................... kg

SCHOTELS
Gourmet en steengrill ............................................pp
Kindergourmet .......................................................pp
Wildgourmet ...........................................................pp
Teppanyaki schotel .................................................pp
Fondue .....................................................................pp

Koud buffet ..............................................................pp
Supplement met vis ................................................pp

Kaasschotel als hoofdgerecht (250gr)...................pp
Kaasschotel als dessert (200gr)..............................pp

Charcuterieschotel .................................................pp	
Koude groentenschotels
Te bestellen vanaf 3 personen ...............................pp

BESTELBON NUMMER...............................................................................................................................

NAAM..............................................................................................................................................................

TELEFOONNUMMER..................................................................................................................................

BESTELLING VOOR AFHALING............................................................................... DECEMBER 2024


